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Chaque Matrice Emploi-Expositions Potentielles (MEEP) propose une liste d'expositions potentielles.
Chaque utilisateur reste responsable de la mise en application (et des conséquences éventuelles) de ces données.
C'est à l'utilisateur qu'il appartient d'apprécier les risques, entreprise par entreprise, poste par poste.
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[image: ]facteur biomécanique
	mouvement répétitif
	

	posture
	

	port de charge (déplacement horizontal)
	

	mouvement répétitif du membre supérieur
	

	posture du tronc en rotation et anteflexion du rachis
	

	posture de l'épaule avec élévation de l'épaule
	




[image: ]nuisance biologique
	insecte
	

	rongeur
	

	agent biologique
	




[image: ]nuisance chimique
	dioxyde de carbone
	




[image: ]nuisance organisationnelle
	non respect du travail effectué
	

	contrainte relationnelle
	

	coactivite (plusieurs activites concomitantes dans un meme lieu)
	

	humeur des clients generant une charge mentale particuliere
	

	travail imposant un contrôle permanent ou excessif des émotions
	

	travail sous contrainte de temps imposee (travail a la chaine, cadence elevee, salaire au rendement,
	

	horaire generant une perturbation de la vie sociale
	

	rythme pouvant générer une perturbation de la vie familiale
	

	nuisances liées au travail les dimanches et jours fériés
	

	employeurs multiples
	

	multiplicité des tâches induisant une charge mentale
	

	situation entrainant une charge mentale particuliere
	

	fonction a forte responsabilite assumee humaine, financiere ou de securite
	

	braquage, hold-up
	

	rythme generant une majoration des contraintes
	

	contact avec un public d'enfants
	




[image: ]nuisance physique
	espace de travail avec sol glissant
	

	espace de travail sousdimensionné
	

	bruit de fond
	

	froid interieur positif
	

	froid interieur negatif
	

	espace de travail situé en hauteur
	

	manipulation d'argent et de valeurs
	

	contact avec des plats chauds
	

	ambiance thermique chaude interieure
	

	projection de liquide brulant
	

	feu de friteuse
	

	contact avec les pieces chaudes
	

	objet brulant
	

	couteau non adapté
	

	mauvaise finition du matériel
	

	nuisances spécifiques au cutter
	

	hotte encrassée
	

	niveau sonore du casque
	

	explosion
	




[image: ]produits
	poussiere aspecifique
	

	fumee de cuisine
	

	huile et graisse a friture
	

	nettoyant desinfectant alimentaire
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