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MATRICE EMPLOI-TACHES POTENTIELLESMETAP : Cuisinier

Date d'établissement de la fiche : ____/_____/_____    Renseigné par : ______________________ 
Nom : _____________________________                   Prénom : ___________________________ 
Employeur : ________________________                   Date d'embauche : _____/_____/______ 
Contrat : _____________________________               Temps de travail : _______________________ 


	Niveau
	0 = néant
	1 = potentiel
	2 = faible
	3 = moyen
	4 = intense



[image: ]Tâches
	Tâches
	Niveau
	Commentaire

	composer les menus
	
	

	commander les denrées alimentaires
	
	

	réceptionner, déballer, vérifier et ranger les commandes
	
	

	ranger / stocker les denrées alimentaires
	
	

	travailler les denrées alimentaires
	
	

	élaborer les préparations froides
	
	

	préparer les plats chauds
	
	

	présenter les plats pour le service
	
	

	veiller au respect des conditions d'hygiène
	
	

	entretenir le matériel et les locaux
	
	

	manager une équipe
	
	

	gérer le budget
	
	

	effectuer des tâches administratives connexes
	
	




Matrice emploi-tâches potentielles générée le 08/01/2026 issue de la FMP Cuisinier, consultable sur le site :
 
https://www.fmppresanse.fr
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