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MATRICE EMPLOI-TACHES POTENTIELLESMETAP : Boucher

Date d'établissement de la fiche : ____/_____/_____    Renseigné par : ______________________ 
Nom : _____________________________                   Prénom : ___________________________ 
Employeur : ________________________                   Date d'embauche : _____/_____/______ 
Contrat : _____________________________               Temps de travail : _______________________ 


	Niveau
	0 = néant
	1 = potentiel
	2 = faible
	3 = moyen
	4 = intense



[image: ]Tâches
	Tâches
	Niveau
	Commentaire

	choisir ses bêtes sur pieds
	
	

	acheter les carcasses et morceaux
	
	

	manipuler et travailler les denrées alimentaires
	
	

	charger/décharger les carcasses
	
	

	réceptionner, déballer, vérifier et ranger les commandes
	
	

	peser les quartiers
	
	

	stocker la viande
	
	

	affûter les couteaux
	
	

	affiler les couteaux
	
	

	désosser, casser les carcasses et débiter la viande
	
	

	parer les morceaux de viande
	
	

	brider la viande
	
	

	hacher la viande
	
	

	traiter les volailles et gibiers
	
	

	mettre en place dans les vitrines
	
	

	conditionner en barquette
	
	

	servir les clients
	
	

	découper la viande à la demande
	
	

	peser la viande
	
	

	encaisser
	
	

	nettoyer les outils et équipements
	
	

	nettoyer (chambre froide, magasin, laboratoire, camion)
	
	

	entretenir  et ranger le magasin
	
	

	gérer les déchets (en boucherie)
	
	

	gérer le stock en boucherie
	
	

	fermer le magasin
	
	

	conduire un véhicule utilitaire
	
	

	conduire un camion-boutique
	
	




Matrice emploi-tâches potentielles générée le 01/04/2026 issue de la FMP Boucher, consultable sur le site :
 
https://www.fmppresanse.fr

	1 / 1	
image1.png




image2.png
pré|

se




image3.png
Fiches
Médico
Professionnelles




